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Thaildnisch | Chinesisch | Indisch

45,- Sparmenv 80,-

fUr 4 Personen
Wdhlen Sie:

Sparmenu

fUr 2 Personen
Widhlen Sie:

 Frohlingsrolle (oder Pekingsuppe) als Vorspeise e Fronhlingsrolle (oder Pekingsuppe) als Vorspeise
e 1x Entengericht nach Wahl plus e 2 XxEntengericht nach Wahl plus
e 1x Huhn- oder Rind- oder Schweinefleischgericht e 2 X Huhn- oder Rind- oder Schweinefleischgericht
e als Dessert gebackene Banane (oder Ananas] e als Dessert gebackene Banane (oder Ananas]
e inkl.1Flasche Wein e inkl.1Flasche Wein
Mittagsmenu: FISCh nitreisbeiige
Dienstag bis Freitag von 11:30-15:00 Uhr (aufer Feiertags) . .
. e o 80 Gebackener Fisch (Rotbarschfilet) Sifi-Sauer* o 14,90
mit Tagessuppe, Frihlingsrolle, Minirolle oder Salat , ) ,
mit Ananas, Apfeln, Morcheln, Paprika und Karotten
M3 Thai Eintopf (Géing Thai Gai)+s ¢ 10,50 .
. . p. g | . ! 82 Gebackener Fisch (Rotbharschfilet) V8+codr 4 14,90
Huhnerfleisch mit ratem Thai-Curry, Bambus, Aubergine, Galgant,  acht vitaminreichen Gem fer S
Zitronengras, Koriander und frischem Basilikum in Kokosmilch mitGehtvitaminreichen Gemusesorten der Saison
. i i i 4,0,d,
M4 Chicken Curry+s ¢ gebratenes Huhnerfleisch mit Zucchini, 1050 °° ((j;ebchlﬁener If'lS((jh mlt rotem Thai-Curry =2 ¢ 14,90
Paprika, Peperoni und Zwiebeln in Tomaten-Sauce nach indischer Art 0zu frisches Gemuse der Saison
M5 Gebratener Tofu mit Soi Sam«caf » 10,50  Garnelen nireisseioge
mit Paprika, Zucchini, Sojabohnen und Gemuse .
. ] | | | 99 Gebackene Garnele Sufi-Sauer* +» 19,90
M6 Gebr. Rindfleisch“ & nach Szechuan Art mit Bambus, Zwiebeln und Sellerie 11,50 Kassisch mit Ananas, Apfeln, Morcheln, Paprika, Bambus & Karotten
M9 Gebratenes Rindfleisch ¢ mit zwiebeln und Erbsen 1,50 100 Garnelen Teriyaki“c=o & mit Gemose der Saison 19,50
M1l Gebr. Nudeln ¢s mit Huhnerfleisch, Gemuse und Ei 9,90 101 Garnelen Curry+> 18,50
M13 Gebackene Ente mit Kokosmilchcos , 11,50 mit Peperoni, Champignons, Paprika, Zwiebeln & Zucchini, nach indischer Art
und verschiedenem Gemuse der Saison 102 Gebratene Garnelen mit acht Kostbarkeiten <> 4 18,50
Mi14 Ente knusprig gebacken“co1 mit Chop-Soy-Gemuse 11,50 dazu Paprika, Zucchini und weiteres Gemuse
Mi6 HUhnerfleisch knusprig gebacken < mit suf-saurer Sofie und Ananas 9,90 103 Gebratene Garnelen Chili-Basilikum«-1 o 18,50
. mit Paprika, Peperoni, Zwiebeln, Basilikum und Knoblauch
M19 Ente Suf3-Sauer “ mit sufi-saurer Sofe und Ananas 11,50
Gebratene G lesost 1500 104 Gebratene Garnelen in Knoblauch-Buttersauce«s» » 18,50
M21 Gebratene Garneie 4 mit verschiedenem GemuUse der Saison , mit Paprike, Bambus & Koriander
[ ]
Suppen Indische Gaumenfreuden nississeioge
1 Gemuse-Suppe ' heifier Gemusecocktail mit Glasnudeln, Tofu und Sojabohnen 4,10 i3 Chicken Curry+cs ¢ zarte Hohnerbrust in Tomaten-Sahnesauce 15,50
2 Peking-Suppe“¢ pikant-saure Suppe nach China Art mit Entenbrust 4,50 mit Peperoni, Champignons, Paprika, Zwiebeln und Zucchini
i4  Chicken Korma+s 15,90
3 Wantan-Suppe ¢’ mit frischen Champignons, versch. Gemuse und Glasnudeln 4,90 ) . . _ ) !
zarte Hohnerbrust in cremiger Kokosnuss-Mandelsauce mit Cachewnussen
T - of . .
4 Huhner-Suppe 490 i, vVerschiedene Gemiise Garam Masala+*' + 15,50
wohltuende Suppe mit Glasnudeln, Champignons und frischem Gemuse .
mit Ingwer, Knoblauch und fr. Tomaten
6  Tom Kha Gai+c s 590 7 chicken Bombay spezial Art+< 15,90
pikante Kokosnuss-Suppe mit Hohnerfleisch, Kha (thailandischem Ingwer), zarte Hohnerbrust mit Ananas und Kokosnuss-Currysauce
frischen Champignons, Zitronenbldttern, Kokosmilch, Koriander und Basilikum .
i10  Mango Chicken«¢ 4 zartes Huhnerfleisch mit Mango, Sahne und Kokosmilch 16,90
7 Tom Kha Guei* “9 4 pikante Kakosnuss-Suppe mit Bananen, ratem Thai-Curry, 5,90 .
Bambus, Galgant, Zitronengras, frischem Basilikum und Koriander NUdQIgEI‘lChte
8  Tom Kha Tofu* 4o’ 4% pikante Kokosnuss-Suppe mit Tofu, ratem Thai-Curry, 5,90 105 Gebratene Nudeln Hilhnerfleisch ¢« 12,90
Bambus, Galgant, Zitronengras, frischem Basilikum und Koriander mit frischem Gemuse, Sojabohnen und Ei
9  Tom Kha Gung* “e" 4 pikante Kokosnuss-Suppe mit Garnelen, rotem Thai-Curry, 6,90 106 Gebratene Nudeln Rindfleisch¢: 14,90
Bambus, Galgant, Zitronengras, frischem Basilikum und Koriander mit frischem Gemuse, Sojabohnen und Ei
VOI‘SPEiSEI‘I 107 Gebratene Nudeln Garnelen©: 14,90
mit frischem Gemuse, Sojabohnen und Ei
14 Tempura gebackene Garnele mit kanton Sauce 7,90 108 Gebratene Nudeln Entenfleisch¢ » 14,50
15 Mini Phophiace s kieing, frittierte Gemuserolichen mit Suf-Sauer-Sauce 4,20 mit frischem Gemuse und Eiin gelbem Thai-Curry
i 160 Gebratene Nudeln drei Sorten Fleisch+ooeo » 14,90
16 Frohlingsrolle = hausgemachte Frohlingsrolle nach traditioneller China Art 4,50 ‘ . o . g
mit Garnelen, frischem GemUse, Sojabohnen und Ei
17 Gebackene Wantan©-......... : 590 141 Nudel Pfanne+so=c 15,90
gebackene Teigtaschen mit Hackfleischfullung und SUB-Sauer-Sauce mit Garnelen,” Hohn, Rind, versch. Gemuse und Ei
18 Mix frittiert Tellerec 7,90 Rei icht
gebackene Gemusertlichen, Wantan und gebackene Garnelen mit SUB-Sauer-Sauce elsge"c ©
19 Gebratene Garnelen > 4 mit Butter-knoblauchsauce und frischem Koriander 8,90 109 Gebratener Reis Huhnerfleisch¢- 12,90
mit frischem Gemuse, Sojabohnen und Ei
21 Yam Gai Salat' » gebratenes Huhnerfleisch mit roten Zwiebeln, Sellerie, 7,50 . .
Gurke, Chili, Tomaten, Knablauch, Kariander und Zitronensaft veQEtuHSChe Gerlchte mit Reisbeilage
23 Gemischter Salat 6,20 114 Gebratene Nudelnes s 1,50
knackiger Eisbergsalat mit Gurken, Tomaten, Karotten und Paprika mit Sojabohnen, Ei und frischem Gemuse, direkt aus dem Wok
SChWEiI‘IEﬂEiSGh mit Reisbeilage 116 Gebratener Tofu mit Soi Samee » 13,90
Broccoli, Sojasprossen, Paprika, Zwiebeln, Karotten & Ingwer
28 Schweinefleisch Szechuan Art+c= 4 14,90 . . .
, , N , ! 117 Soi Sam in Kokosmilch+so' s 14,50
mit Sellerie, Paprika, Zwiebeln, Bambus, Erbsen und frischem Knoblauch , , ] , N
mit kurz gebratenes Thai-Gemuse, Ingwer und frischem Basilikum
32 Schweinefleisch V84 4 14,90 . .
o o . ! 118 Soi Sam in Erdnusssauce “¢¢s 3 14,50
gebratenes Schweinefleisch mit acht vitaminreichen Gemusesorten . o , . N
mit Broccoli, Sojasprossen, Champignons, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Basilikum
35 Gebratenes Schweinefleisch« 15,50 e e o e
mit chinesischen Pilzen, Bambus und knackigem Gemuse Thullu nd|SChe Spezmlltuten mit Reisbeilage
Rindfleisch n:reisteicge 120 6iing Tom Kha Phed* < s 17,90
gebackene Ente mit gelbem Thai-Curry, knackigem Gemuse,
38 Rindfleisch Szechuan Art+oi § 16,50 Soi Sam, Zitronengras, Zitronenbldttern, Koriander und Kokosmilch
mit Sellerie, Paprika, Zwiebeln, Bambus, Erbsen und fr. Knoblauch . .
g 121 Gng Tom Kha Gai* + ¢ 16,50
39 Rindfleisch mit zwiebeln, Erbsen und frischem Knoblauch 16,50 gebackenes Hahnchen mit gelbem Thai-Curry, knackigem Gemuse,
42 Rindfleisch V8+¢' o 16,50 Soi Sam, Zitronengras, Zitronenbldttern, Koriander und Kokosmilch
A
gebratenes Rindfleisch mit acht vitaminreichen Gemusesorten 125 G@ng Gai*+o ¢ 15,50
und einem Hauch Knablauch Huhnerfleisch mit frischem Gemuse, Bambus, Galgant (Ingwer chnlich),
44 Rindfleisch Teriyuki 461 ¢ mit Gemuse der Saison 18,50 Zitronengras und Basilikum in rotem Thai-Curry und Kokosmilch
7
45 Rindfleisch mit China-Pilzen «r 17,90 126 Gang GaiGung™:: s : 20,90
mit frischen Tomaten, Bambus und Paprika mit gebratenen Garnelen, frischem Gemuse,
. . Bambus, Galgant, Zitronengras, Basilikum in rotem Thai-Curry und Kokosmilch
46 Familienglick < & 17,50 ) .
traditionelles Gericht mit drei Sorten Fleisch, Krabben Zucchini, 128 Gang Massaman Gai* «=s 4 15,50
frischen Champignons, Morcheln und Paprika thailandischer Huhnerfleisch-Eintopf mit frischem Gemuse,
. . L. ErdnUssen, mildem Massaman-Thai-Curry, Koriander und Basilikum in Kokosmilch
47 Rindfleisch mit Soi Sam o 17,50 ) ] .
nach thailandischer Art mit Cashewnussen, Sojabohnen, 130 Gang Thal Tofu* <o 15,50
frischem Ingwer und frischem Basilikum thailandischer Tofu-Eintopf mit rotem Thai-Curry, Bambus,
Aubergine, frischem Basilikum und Zitronengras in Kokosmilch
Hihnerfleisch e :
mit Reisbeilage 131 Gai Phad Gra Prau+'c 4 16,50
48 Hihnerfleisch Szechuan Art“¢ s 14,50 gebratenes Huhnerfleisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
mit Sellerie, Paprika, Zwiebeln, Bambus, Erbsen & Knoblauch frischem Basilikum und Knoblouch in Austernsauce
49 Gebratenes Hihnerfleisch Teriyaki“' o 15,90 132 NuaPhad Gra Prau‘is ¢ 18,50
mit Gemose der Saison gebratenes Rindfleisch mit Peperoni, Paprika,
. . Zwiebeln, frischem Basilikum und Knoblauch in Austernsauce
50 Gebackenes Hdhnchen Sufi-Sauer* +° 14,50
. . ~ . [ (] o, oo
Klassisch mit Ananas, Apfeln, Morcheln, Paprika, Bambus und Karotten EXGIUSIVE spellﬂllt(ﬂen mit Reisbeilage. Lassen Sie sich Gberraschen
. . o )
51 Huhnerfleisch Chop Soy ¢ 1490 1 Ente mit Erdnuss-Sauce oo+ 19,90
mit verschiedenem GemUsen und Knoblauch Ente mit Garnelen, Hohner- und Rindfisisch,
52 Gebackenes Hihnerfleisch V841 4 14,90 Paprika, Broccoli, Zucehini und Champignons
mit acht vitaminreichen Gemusesorten 13 Acht Kostbarkeiten“c<»' o 19,90
53 Huhnerfleisch Curry+co » 16,50 Garnelen, Enten-, Huhner-, Rind- und
mit Karotten, Zucchini, Braccoli, Zwiebeln, Kokos, Ananas und gelbem Curry Schweinefleisch mit verschiedenem Gemuse
55 Gebratenes Hihnerfleisch in Erdnusssauce “¢cs 15,50 T4 Gebackene Ente* oco 20,90
mit verschiedenem Gemuse gebackene Ente auf Zwiebeln und Ananas,
.. . serviert mit sufi-sauer Sofie
56 Gebackenes Hihnchen in Erdnusssauce “cozd 15,50
mit frischem Gemuse T8 8 Kostbarkeiten+oober ¢ 23,90
. . . . ebackene Ente mit Teriyakisofe, Garnelen, Hohner-, Rind-
57 Huhnerfleisch mit Cashewnissen o 16,50 ; ’ ’ ’
, . , ! und Schweinefleisch, serviert mit verschiedenen Gemuse
und acht frischen GemUsesorten der Saison
. . . 79 Asia-Corner special+ooof 23,90
58 Gebratenes Huohnerfleisch in Kokosmilch«ss 4 15,90 p ‘ !
. _ . . . gebackene Ente auf gebratenen Garnelen
mit Paprika, Champignons, Bambus, Braccali, Karatten, Zucchini und Kohl . , ) o
mit acht verschiedenen Gemusesorten, dazu scharf-wirzige Sauce
60 Gebackenes Hihnerfleisch in Kokosmilch#eoo » 16,50
mit frischem Gemuse Desserts
Knusprige ENte it reisbeilage und extra savce 223 Banane gebacken in Honige' mit Kokosflocken und Erdnussen 4,50
69 Gebackene Ente mit Teriyakisauce“*' & mit Gemuse der Saison 17,90 224 Ananas gebacken in Honig:mi kokosfocken und Erdnisssen 4,50
0 Ente SiB-Sauer* 16,00 225 Banane und Ananas gebacken in Honig ' mit Kokosflocken und Erdnussen 4,50
/
klassisch mit Ananas, Apfeln, Morcheln, Paprika, Bambus € Karotten 226 Kokos-Eiscs 6,00
71 Ente Chop Soy“o 16,90 227 Orangen-Eisce 6,00
mit verschiedenem Gemusen und Knoblauch
72 Ente V8+cof § mit acht vitaminreichen Gemusesarten der Saison 16,90 EXtrus
73 Ente in Kokosmilch+¢¢  mit frischem Gemise 1750 247 Gebackene Ente portion........... 10,00 252 Erdnuss Sauce: Portion 3,90
74 Ente in Erdnuss-Sauce “6o¢¢ 17,50 248 Gebackenes Huhn portion........... 8,00 255 Cashew-Nusse™ 1,50
mit Paprika, Brokkoli, Champignons und weiterem Gemuse 250 Reis Partion 1,90 257 Kroepok® Krabbenchips-Tote. ... 2,50
75 Ente mit chinesischen Pilzen, “~'Bambus, Puprika und Sojasauce 1790 25 siB-Saver-Sauce Porion 3,50 259 Bratnudeln 5,20
76 Ente Kanton Art<cf » 16,90
mit Karotten, weiterem Gemuse und suBlich-scharfer Sauce Allergene: Glutenhaltiges Getreide: (A): Weizen (A1), Roggen (A2), Gerste (A3), Dinkel (A4), Kamut (A5), Krebstier* (B), Eier* (C), Fische* (D), Erdnusse* (EJ, Soja* (F), Milch* (G),
Schalenfruchte* (H): Mandeln (H1), Haselndsse (H2), Walnuss (H3), Cashewnisse (H4), Pekannisse (H5), Parandsse (H6), Pistazien (H7), Macadamia (H8), Queenslandnisse (H9),
, Sellerie* (i), Senf* (J), Sesam* (K], Schwefeloxid und Sulfide (L), Lupine* (M), Weichtiere* (N) * und daraus gewon. Erzeugnisse
78 Ente Szechuan Art«coii § 16,90 Zusatzstoffe: Antioxidationsmittel (1), Konservierungsstoffe (2), Farbstoffe (3), Suflungsmittel (4), enth. eine Phenylalaninquelle (5), Geschmacksverstérker (6), phosphathaltig

mit Sellerie, Paprika, Zwiebeln, Bambus, Erbsen und Knoblauch

(7), geschwefelt (8), gewachst (9), geschwirzt (10), Oberfldche mit Natamycin behand. (11), chininhaltig (12), koffeinhaltig (13, Alkohol (14)

Alle Preise sind in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer /
Irrtomer, Druckfehler und Preisdnderungen vorbehalten
Bilder sind dekorativ, Abbildung kann vom Produkt abweichen

Wir verwenden Geschmacksverstarker

Offnungszeiten: Di.-Fr. von 11:30 - 15:00 Uhr und 17:00 - 22:00 Uhr | Montag Ruhetag - (aufier an Feiertagen)
Sa. von 12:00 - 22:00 Uhr, Sonn- & Feiertags von 12:00 - 22:00 Uhr

www.asiacorner-restaurant.de | Fon 04101 - 60 49 192 | Fax 04101 - 69 767 23




